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Prvni ceska cognac sommeliéra je Tereza Krivinkova

COGNAC SE HODI

PRO MIXOLOGII

Cesko méa prvniho cognac sommeliera a je jim Zena. Prestizni titul Cognac
Educator udélovany francouzskym Gradem BNIC (Bureau National
interprofessionnel du Cognac) ziskala v breznu Tereza Krivinkova, odbornice na
destilaty a majitelka specializovaného prazského baru U Staré studny. ,Vétsina
Cechti cognac stale vnima jako snobarnu, a to se snazime zménit. Cognac
musi byt vic sexy a ziskat si oblibu u miadsich konzumentd,” Fika Kiivinkova.

Jak Ize podie vds ke cognacu pfFitahnout mladsi kon-
zumenty?

Cognac byl historicky prezentovan hlavné jako digestiv
uréeny navic pouze pro vybranou spoleéenskou vrstvu.
Dnes uz i Francouzi pochopili, Ze tato strategie neby-
la spravna a snazi se tradicni ndpoj piredstavit v jiném
svétle, aby oslovoval i mladsi generaci. Velky potencial
cognacu vidim v jeho pouzivani v mixologii.

Mnoha lidi si ale cagnac jako zéklad do koktejli vithec
nedokaZe predstavit. Neni to trochu barbarstvi mi-
chat ,,ndpoj kralii” tifeba s citronddou nebo dZusem?
Podle mého nézoru je tohle hlavné o piredsudcich. Z his-
torie vime, Ze koktejly z cognacu se objevuiji jiz v 17. sto-
leti. Nasim hostlm se pri degustacich snazim vysvétlo-
vat, Ze cognac mlzZe byt v mixologii zajimavym zakladem.
Vzdy ale také upozormuji, Ze existuje Siroka Skala cogna-
cl a do koktejll se maji pouzivat spise mladsi destilaty.

Najdou se na svété i zemé, kde jsou cognacové kok-
tejly mezi konzumenty oblibenéjsi neZ u nas?

Ano, napfiklad do Ameriky jdou hlavné miadé konaky (ka-
tegorie VS a ***) a jdou do mixU. Naopak v Evropé stale
pretrvava obecné povédomi, Ze cognac je spi§ pitim pro
starsi. Je vniman jako symbol spolecenské prestize,
coZ dvojnasob plati pro &insky trh, kam v roce 2013
z Francie smérovaly ty nejdrazsi cognacy.

Od roku 2009 provozujete na Malé Strané bar, ktery
se na cognac specializuje. Nabizite i vy néjaké kok-
tejly?

Nejsme klasicky koktejlovy bar, ale i nasi zékaznici si mo-
hou jeden koktejl z cognacu objednat. Jedna se o koktejl
Cognac Summit, ktery vymysleli barmani z celého svéta
na mezinarodnim summitu ve Francii v roce 2010, pro-
to ten nazev. Cognac Summit je short drink zaloZeny na
kombinaci mladého cognacu, citronoveé limonady, zazvo-
ru, limetky a okurky. Je to velice osvezujici napoj.

A jiné nealko, které jde s cognacem dobre dohroma-
dy?

Obecné znamé kombinace jsou s brusinkovym dzu-
sem &i zdzvorovou limonddou (napf. Fentiman’'s Ginger
Beer). Nékdy se podava i jednoduSe s ledem.

Co na vas Cognac Summit Fikaji hosté?

Zatim zadnou vyraznou kampar koktejlu nedélame a na-
bizime ho predevsim v teplejsim obdobi, kdy &lovék nema
moc naladu a chut na klasicky 40% destilat. Kdyz uz ho
nékdo ochutnd, je nadsen a neskonéi u jednoho drinku.
Faktem ale je, Zze byvaji hosté hodné prekvapeni. To je
ale zase jen o téch predsudcich.

Naopak na zahrati si u vas élovék miiZe dat cokoladu
s cognacem. Je to dobra kombinace?

Cognac a ¢okolada jdou k sobé velice dobfe, pfricemz
tim myslim ¢okolddu s obsahem kakaa minimainé 70 %o,
Do budoucna mame napad i na jeden unikétni dezert.
Recept jsme objevili ve Francii a UZasné na ném bude
to, Ze host se bude moci sam rozhodnout, kolik cogna-
cu si do dezertu prida. Dalsi cestou, jak cognac nové
predstavit, je nabizet ho i jako aperitiv. Opét jsou vhod-

STRUCNE 0O KONAKU

Kornak (cognac) sice nema takovou tradici jako
armanak (armagnac), ale byva presto povazovan
za nejluxusnéjsi brandy, tedy vinnou palenku,
sveéta. Vyrabét se smi pouze v okoli francouzske-
ho mésta Cognac z bilych odrid Ugni Blanc, Folle
Blanche nebo Colombard a poté si musi minimalné
dva roky polezet v dubovych sudech.
Konak (cognac) je nejznaméjSim typem brandy.
Zakladni surovinou pro vyrobu jsou tedy hrozny
vinné révy. Aby se mohla palenka nazyvat kona-
kem, musi spliiovat tato kritéria:

musi pochazet z okoli mésta Cognac v zapadni

Francii.

musi byt vyrobena jen z bilych odrid Ugni

Blanc, Folle Blanche nebo Colombard.

musi zrat v dubovych sudech nejméné 2 roky.

Délka zrani je oznacena zkratkou na lahvi:

» \/S [very speciall — nejméné 2 roky

* VVSOP (very superior old pale) nebo Réserve —
nejméne 4 roky

» XO (extra old) — nejmeéne 6 let

né prredevsim mladsi cognacy s kostkou ledu & mirné
podchlazene.

Pribyly vam se ziskem titulu Cognac Educator nové
povinnosti?

Viceméné délam stale tu samou praci, ackali mi i pribyly
nové piilezitosti a vyzvy. Vice je tieba pozvanek na za-
jimavé odborné akce, kde bych méla o cognacu hovorit.
Ovsem fakt, Ze mi prace pfibude, jsem ocekavala. Na
druhou stranu titul podpofi préci, kterou délam uz pét
let, ale az ted na ni mam papir. Dftive se mé na degus-
tacich ptali, jestli jsem vystudovana sommelierka a jaké
na to mam vzdélani.
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A odpovéd byla?

Néjaké zaklady jsem méla, at uZ znalosti ziskané pii stu-
diu na vysoké skole, z predchozich pracovnich zku$enosti
nebao tieba sommeliersky kurz ve Valticich, ale moravska
vina samozi*ejmé nemaji s cognacem mnoho spoleéného.
Moji nejvétsi skolou byla skola Zivota, tedy hlavné pravi-
delné cesty do Francie, kde jsme se setkavali pifmo s vy-
robei. To je nejkvalitngjsi zdroj informaci, ktery existuje.

Jak jste se o certifikitu dozvédéla?

Dlouho jsem se pidila, zda néco podobného u cognacu
existuje. Az pres jednoho svého dodavatele z Francie
jsem se o tomto programu dozvédéla a fekla jsem si, ze
se urcité prihlasim.

V Cesku jste tedy nyni jedingm dritelem titulu Cog-
nac Educator, Gim to?

Jednim z divod( stéle nizké povédomi o kultufe cog-
nac v Cesku. Druhy divod je pravd&podobné ten, e
tady asi nebyl nikdo tolik zapaleny, aby intenzivng hle-
dal, jestli néco takového existuje. Projekt neni vefgjné
moc prezentovan, Ugast na kurzu byva ¢asto na dopo-
ruceni nékoho z oboru v zahrani¢i nebo nékoho, kdo jiz
kurz absolvoval.

Co musel zajemce o kurz absolvovat? Mohli se pFihla-
sit i zaéateénici?

To uréité ne. Clovék musel mit za sebou néjakou historii
v oboru a znalosti 0 cognacu. Sestnact Gastniku kur-
zu bylo vybirano z desitek prrihldSenych z celého svéta
podle Zivotopist a motivaénich dopist, ve kterych jsme
museli komisi mimo jiné presvédgit, jakou vizi o cognacu
mame do budoucna. Nasledovalo pétidenni Skoleni pri-
mo ve Francii v Cognacu a zéavéretné zkousky.

S cognacem prichazite do styku témér kazdodenné.
Mohli vas ve Francii jeSté néco nového nauéit?
Urcité, nové pro mé byly tieba statistické a ekono-
mické Gdaje nebo nékteré technikalie ohledné destilace
a vyroby vina.

TEREZA KRIVINKOVA

2007 zakoncéeni studia na Vysoke
Skole hotelové (Bc), Praha

2009 zakonceni studia na
University College
Birmingham (M. A. in Tourism
Business Administration),
Birmingham, Velka Britanie

2009 zalozena firma a pomalu
vznika bar U Staré studny na
Malé Strané

2012 bar se stal barem cislo 1
v CR podle Maurerova vybéru
Grand Bar

2013 vznika znacka Finelabels.cz
— e-shop a informacni portal
0 cognacu/armagnacu

2014 zisk titulu Cognac Educator

A pak prisla zkouska...

Ano, paty den byly zkousky. Skladaly se z pisemného
testu a ustni zkousky pred tiiclennou porotou. Tézka
pro meé byla tieba analytika vzork(. Normainé na ni po-
tiebuji klid a ¢as. Kdyz délame degustace, tak si s ko-
legou sednu a pak klidné hodinu analyzujeme, déléame
si pozndmky a srovnavame. Pri zkousce ale dostanete
vzorek, sedite pfed lidmi, ktefi s cognacem pracuji cely
Zivot, a hned musite zacit mluvit. Toho jsem se trochu
obavala, ale dobie to dopadio.

Od brezna jste tedy oficidlnim ambasadorem cognacu
v Cesku, takze se nabizi otézka: Jak byste pro cognac
ziskala clovéka, ktery s nim nema Zadnou zkuSenost?
Podarilo se mi piresvédcit uz mnoho lidi. Mam vyhodu, ze
béhem degustaci mohu dat hostim ochutnat a ukézat
jim, Ze paleta cognact je ohromné Sirokd. Kdyz k nadm
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napiiklad pfijde milovnik whisky, tak jsem mu schopna
doporugit néjaky cognac, ktery je trochu do stylu whis-
ky. A kdyz ma nékdo rad rumy, tak zase tu mame je-
den cognac, ktery je velmi elegantni, jemny a ma velmi
sladky zdvér. Pravé v ruznorodosti aromat a chuti je
hlavni kouzlo cognactl. Nové hosty kolikrdt piresvédsim
i pfibéhy, které se k danym cognacim vazi. Hosté pak
jakoby chtéji okusit kousek z toho prib&hu.

Jen pro zajimavost, kolik stoji nejlevnéj$i cognac,
ktery mate na baru?
Nejlevngjsi cognacy stoji kolem 80 korun.

A nejdrazsi?

Ted tu mame jeden stolety cognac a panak pfijde na
2000 korun. Jedna se o asamblaz cognact z let 1898
az 1803.

Muzete si dovolit pit i jiny alkohol, nebo by vam to
kazilo chutové buiiky?

Urgité, naopak chutové burky je potifeba trénovat.
Mam rada vino nebo dobré koktejly na bazi ginu a rum.
Urcité je dllezité, aby mél clovék moZnost srovnani.

Rika se, ze cognac je destilit s pFibéhem...

| na tohle zékaznici slysi. Hlavné damy, kterym se sna-
Zim cognac predstavit i prostifednictvim pfib&hd maji-
teld jednotlivych cognacovych domd. Jejich povahy se
promitaji do stylu cognacu, ktery délaji, a lidé si tak
vychutnavaji nejen napoj samotny, ale i pribéh, ktery se
za nim ukryva.

Trochu jako se slivovici v kraji, ze kterého pochazite.
Ano, ja jsem z pomezi Valaska a Slovacka a ten koncept
je podobny. Kdyz k ndm prijede néjaky znamy, tak mu
taky veétSinou nedavam kupovanou slivovici, ale dam mu
néjakou doméci od sousedld. U malého vyrobce mohu
vypravét, jak se sbiraly Svestky nebo jak probihala de-
stilace. A stejnym zplsobem pristupuji k prezentaci
cognacl, které dovazime. Libor Hruska m




