Jak rozumeét vinu

Nazev programu Jak rozumét vinu

Pocet hodin 7 hodin

Termin programu 7.4.2017

Misto konani Vysokd Skola hotelova v Praze
Lektor programu Ing. Jifi Zeleny

Cena 3267,- K¢ (2 700,- K¢ bez DPH)

Anotace:

Jednodenni kurz CZV snazvem Jak rozumét vinu seznami uG&astniky

s elementarnimi pojmy tykajicimi se vina, se zaklady degustace a modernim

pohledem na vino. Teoreticky vyklad je postupné prokladdn degustacemi

jednotlivych druhl vin. Kurz je zaméren zejména na vina z ceskych a

moravskych vinarskych podoblasti. Na tento program navazuje dalsi z kurz(

CZV Nejlepsi vina svéta.

Struktura témat:

1.
2.

Definice vina, historie vina

Zaklady degustace, |. degustace: Miiller Thurgau, Veltlinské zelené,
Rulandské Sedé

Vinohradnictvi, podminky ovliviujici rlst révy vinné

Vinny inventdr a podavani vina; Il. degustace: Riesling, Chardonnay,

Sauvignhon
Vyroba bilého, rizZového a c¢erveného vina
Skladovani vina; Ill. degustace: Svatovavfinecké, Frankovka,

Zweigeltrebe
Vyroba dalsich druha vin, zrani vin, obchod s vinem

Uspésny ucastnik obdrzi osvédéeni o absolvovani programu na Vysoké

skole hotelové v Praze.

Vysoka skola hotelova v Praze 8, spol. s r.o.
Svidnicka 506, 181 00 Praha 8
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